AVE 4

CLUB DES AMATEURS
DE VINS EXQUIS

BIERE BLANCHE, LA
SALAMANDRE, BFM (33 CL) -

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION
g |§| Brassée avec des malts de blé et d'orge, la salamandre est une biere
aubouquet floral et épicé avec une note de levure 1égere, en bouche,
elle est crémeuse avec une petite pointe d’acidité caractéristique
.......................................... des bieres blanches. En finale, elle est peu ameére, mais racée, on

jﬁgXE’:‘S‘Sg: sE) sent alors 'écorce d'oranges ameres et un houblonnage discret.

APPELLATION
BIERE
DOMAINE
BFM
ENCEPAGEMENT
OENOLOGIE
Lonegvere Toutes les bieres des Franches Montagnes ne sont ni filtrées ni
- pasteurisées. De plus, elles sont issues de fermentation haute
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ (entre 15 et 20 degrés Celsius avec des levures qui remontent a
METS - VINS ) face)
C’EST LA BIERE DE asurrace).

L’APERITIF, MAIS
LES ACCORDS AVEC DES
POISSONS DU LAC 0OU
DES ENTREES FRAICHES
A BASE DE LEGUMES
DE SAISON EST AUSSI
ETONNANTE !

| VITICULTURE
? 1l s’agit d’'une biere blanche: 5.5 % alcool.
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