
OENOLOGIE
Toutes les bières des Franches Montagnes ne sont ni filtrées ni 
pasteurisées. De plus, elles sont issues de fermentation haute 
(entre 15 et 20 degrés Celsius avec des levures qui remontent à 
la surface).

COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION
Une bière blonde désaltérante à la mousse dense recelant de 
senteurs de houblon, de gingembre et de sauge.
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PROVENANCE 
JURA (SUISSE)

APPELLATION
BIÈRE

DOMAINE
BFM

ENCÉPAGEMENT

LONGÉVITÉ
 - 

METS - VINS 
ELLE MET EN VALEUR 
LES FROMAGES À 
PÂTE MI-DURE, LES 
VOLAILLES ET CHAQUE 
AUTRE BON MOMENT DE 
L’EXISTENCE.

VITICULTURE
Bière blonde à 6% alcool.

BIÈRE BLONDE, LA MEULE, 
BFM (33 CL) – 


