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HUILE DE PISTACHES, MOULIN
DE SEVERY (10 CL)

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Huile au caractere subtil et raffiné, délicatement fruitée, avec des
aromes de pistache toastée qui apportent profondeur et élégance.

PROVENANCE

PRODUIT ALIMENTAIRE
APPELLATION

HUILE

DOMAINE
MOULIN DE SEVERY

METS - VINS
S’ ACCORDE CENOLOGIE

fézFéﬁIEEEZTAAVEC Les produits du Moulin de Sévery refletent un savoir-faire

BASE DE TERRINE ancestral. Les ingrédients sont soigneusement sélectionnés aupres
ET PEUT EGALEMENT d’artisans passionnés. La qualité et 'authenticité sont au coeur de
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CRUSTACES.

| VITICULTURE

? Ils utilisent des méthodes de pressage traditionnelles pour
produire leurs huiles, ce qui permet un développement optimal
des aromes. Les matieres premiéres fournies par nos partenaires,
telles que les cerneaux de noix et les noisettes, sont torréfiées. Le
pressage a froid, effectué amoins de 50 °C, préserve les vitamines
etles précieux nutriments contenus dans I’huile.
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