
ŒNOLOGIE
Suite à une formation de pâtissier-confiseur, Christophe Moret 
décide de fonder sa propre maison et ouvre la confiserie Christophe 
Moret en 2001. Voilà déjà plusieurs années qu’il officie au coeur de 
Rolle en proposant divers produits de boulangerie et de pâtisserie 
de qualité fabriqués à base de produits locaux.

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION
Une sélection de bâtonnets et de torsades feuilletés dorés et 
croustillants, légers et croquants, parfaits pour un apéritif raffiné.
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PROVENANCE 
PRODUIT ALIMENTAIRE

APPELLATION
EPICERIE

DOMAINE
MORET

METS - VINS 
POUR ACCOMPAGNER 
L’APÉRITIF, UN 
CHAMPAGNE DÉLICAT, 
UN CHABLIS VIF 
OU UN ROSÉ SEC 
DE PROVENCE SE 
MARIENT À MERVEILLE 
AVEC LA PÂTE 
FEUILLETÉE LÉGÈRE ET 
CROUSTILLANTE.

ASSORTIMENT DE FLÛTES 
FEUILLETÉES APÉRITIVES, 
MORET (100 GR) 


