
ŒNOLOGIE
Fruit d’une tradition botanique et d’un savoir-faire artisanal, les 
boissons végétales Henri Marie offrent toute la richesse et le bon 
goût des plantes.

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION
La menthe, le citron vert et jaune dominent dans toute leur tonicité. 
Des notes miellées apportent une dimension gourmande et suave. 
Dans un second temps, la verveine se révèle fraiche avec ses 
notes caractéristiques de camomille et de citron qui complètent 
la franchise des premières notes olfactives. Une bouche mêlant 
fraicheur et gourmandise.
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PROVENANCE 
PRODUIT ALIMENTAIRE

APPELLATION
EPICERIE

DOMAINE
HENRI MARIE

ENCÉPAGEMENT
EAU GAZÉIFIÉE, 
SUCRE, MENTHE DOUCE, 
JUS DE CITRON VERT, 
VERVEINE, JUS DE 
CITRON CONCENTRÉ.

METS - VINS 
GUACAMOLE ET 
TORTILLA - CEVICHE 
LIME, COCO ET 
CORIANDRE - TACOS DE 
POIVRON JAUNE AVEC 
SAUCES AUX TOMATES 
ANCIENNES.

VITICULTURE
Tous les ingrédients sont issus de l’agriculture biologique.

FEUILLE DE MENTHE, HENRI 
MARIE 


