
ŒNOLOGIE
À quelques kilomètres de Florence, les collines du Montefeltro 
offrent une incroyable diversité de nectars issus de fleurs sauvages.
Des centaines d’espèces sont récoltées principalement dans les 
bois, sur des terres marginales non cultivées et dans des pâturages 
ensemencés. Loin de la pollution industrielle et des zones habitées, 
ces fleurs sauvages confèrent au miel Cal Bertaro ses saveurs 
délicates et uniques.

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION
Produit dans la région des Marches. Texture légèrement granuleuse 
et dense, sur des notes florales et aromatisées.
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PROVENANCE 
PRODUIT ALIMENTAIRE

APPELLATION
MIEL

DOMAINE
CAL BERTARO

METS - VINS 
PARFAIT SUR UN BON 
PAIN À PEINE TOASTÉ.

VITICULTURE
Le miel est récolté en petites quantités à l’abri de toute pollution 
urbaine et dans le respect des abeilles et de la nature.

MIELE CORIANDOLO 
(CORIANDRE), CAL BERTARO 
(250 GR) 


