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CAVE SA - Auswahl und Import von Weinen

DON PX GRAN RESERVA, TORO
ALBALA (37.5 CL) — 1994

KOMMENTAR ZUR VERKOSTUNG

‘Wenn Sie die fantastische Welt der PX noch nicht kennen, ist es an
der Zeit, eine Begegnung zu provozieren. Und wie kdnnte man das
Haus Toro Albala besser kennenlernen als mit dieser Cuvée? In
der Nase eine ungeahnte Tiefe und Fiille (Feigen, Kaffee, schwarze
Johannisbeeren); am Gaumen cremig, mit einer Fruchtfille wie
keine andere und einem prunkvollen Likor. Die Komplexitit der
Aromen ist sensationell!

ONOLOGIE

Die Bodegas Toro Albala wurde 1844 von Antonio Sanchez Prieto
in Aguilar de la Frontera gegriindet und 1922 von José Ma Toro
Albala in eine Weinkellerei umgewandelt. Die Bodega liegt in der
Region Montilla Moriles, die fiir ihren Sherry berithmt ist, und
produziert nach dem Trocknen der Trauben in der Sonne Weine
von hoher Konzentration.

WEINBAU

Die Trauben werden Ende August geerntet. Die besten Trauben
werden ausgewihlt und dann in Kisten auf einen sandigen Boden
transportiert, wo sie in der Sonne liegen und 10 Tage lang trocknen
(45-50°C am Tag und 25-35°C in der Nacht). Die Trauben werden
dann mit sehr starken Pressen zerquetscht und der Most wird
in Tanks gefiillt. Die alkoholische Gérung findet bis zu einem
Alkoholgehalt von etwa 9° statt. Anschlieflend wird der Wein auf
ca.17° mutiert und lange in grof3en Fissern aus amerikanischer
Eiche ausgebaut.

Rue de Malagny 28 CH -1196 Gland +4122 3542020 info@cavesa.ch www.cavesa.ch



