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ODER AUF IN DER
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SERVIEREN.

CAVE SA - Auswahl und Import von Weinen

HUILE D’OLIVES E.V.,,
MONTENIDOLI (50 CL) — 2024

(S

KOMMENTAR ZUR VERKOSTUNG

Das EV von Montenidoli kommt undurchsichtig und kréftig aus
den Pressen und hat ein intensives pflanzliches Aroma. Wihrend
seiner gesamten Jugendzeit bleibt es stark im Geschmack, mit
ausgeprigten Artischockennoten.

ONOLOGIE
Die Olivenbdume werden biologisch angebaut. Die Ernte erfolgt
von Hand und beginnt im November.

WEINBAU

Das EV-Olist ein ,extra“ natives Olivendl: Zum Zeitpunkt der
Pressung liegt sein Sduregehalt unter 0,20 % und damit weit unter
dem fiir EV-Ole zuliissigen Hochstwert von 0,80 %.
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