
ÖNOLOGIE
Das Haus Morlacchi, ein Spezialist für italienischen Nougat 
(Torrone), vereint Tradition und Innovation, um außergewöhnliche 
Süßwaren anzubieten. Mit sorgfältig ausgewählten Zutaten 
und einem handwerklichen Know-how, das von Generation zu 
Generation weitergegeben wird.

KOMMENTAR ZUR VERKOSTUNG
Der weiche Haselnussnougat der Pasticceria Morlacchi ist eine 
wahre Süßigkeit, raffiniert und delikat. Seine zarte, schmelzende 
Textur enthüllt tiefe, betörende Honigaromen, die perfekt durch 
den knackigen Geschmack der Haselnüsse aus dem Piemont 
IGP ausgeglichen werden, die für ihre Feinheit und ihren 
einzigartigen Geschmack bekannt sind. Die leicht gerösteten 
Haselnüsse verleihen dem Nougat eine intensive und köstliche 
Note, die sich harmonisch mit der Süße des Nougats verbindet, 
das langsam im Wasserbad verarbeitet wird, um seinen vollen 
Geschmack zu bewahren. Wenn Sie diese handgefertigte Süßigkeit 
langsam genießen, entführt sie Ihre Geschmacksknospen auf eine 
elegante italienische Reise. An einem kühlen und trockenen Ort 
aufbewahren, um seine Feinheit zu bewahren.
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HERKUNFT 
PRODUIT ALIMENTAIRE

BEZEICHNUNG
EPICERIE

WEINGUT
MORLACCHI

SPEISEN - WEINE 
IDEAL ZU EINEM 
KAFFEE ODER ALS 
SÜSSER GENUSS 
NACH DEM ESSEN. EIN 
UNWIDERSTEHLICHES 
GESCHMACKSERLEBNIS 
FÜR LIEBHABER 
FEINER DESSERTS UND 
AUSSERGEWÖHNLICHER 
SPIRITUOSEN.

WEINBAU
Langsam im Wasserbad verarbeitet, mit Haselnüssen aus dem 
Piemont (g.g.A.).

TORRONE MORBIDO ALLA 
NOCCIOLA, MORLACCHI (150 
GR) 


