
ÖNOLOGIE
Nur wenige Kilometer von Florenz entfernt bieten die Hügel von 
Montefeltro eine unglaubliche Vielfalt an Nektar aus Wildblumen. 
Hunderte von Arten werden hauptsächlich in Wäldern, auf 
unbewirtschafteten Randflächen und auf eingesäten Weiden 
geerntet. Fernab von industrieller Verschmutzung und bewohnten 
Gebieten verleihen diese Wildblumen dem Honig von Cal Bertaro 
seinen delikaten und einzigartigen Geschmack.

KOMMENTAR ZUR VERKOSTUNG
Hergestellt in der Region Marken. Leicht körnige und dichte 
Textur, mit blumigen und aromatischen Noten.
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HERKUNFT 
PRODUIT ALIMENTAIRE

BEZEICHNUNG
MIEL

WEINGUT
CAL BERTARO

SPEISEN - WEINE 
PERFEKT AUF EINEM 
GUTEN, KAUM 
GETOASTETEN BROT.

WEINBAU
Der Honig wird in kleinen Mengen gewonnen, fernab von jeglicher 
städtischen Verschmutzung und unter Berücksichtigung der 
Bienen und der Natur.

MIELE CORIANDOLO 
(CORIANDRE), CAL BERTARO 
(250 GR) – 2024


