
ÖNOLOGIE
LVX Gin wurde 2018 in der Saconnex d’Arve Distillery hergestellt, 
der ältesten Brennerei in Genf, die tatsächlich seit über 120 Jahren 
aktiv ist. Die Qualität seines Rezepts ist das Ergebnis eines strengen 
Verfahrens zur Auswahl der Pflanzen, zur Harmonisierung der 
Aromen und zur Destillation in kleinen Mengen.

KOMMENTAR ZUR VERKOSTUNG
Hergestellt aus Schweizer Kornalkohol und neun sorgfältig 
ausgewählten Botanicals aus der Schweiz und der ganzen Welt, 
behauptet sich LVX Gin mit seinen blumigen und würzigen 
Noten elegant und fest. Wacholderbeeren und Angelikawurzel 
entfalten sich schon im Mund, während die Holunderblüte mit 
Feingefühl eine unerwartete Vollmundigkeit schafft. Der lange, 
zart pfeffrige Abgang ist ein typisches London Dry-Destillat. Mit 
seinem einzigartigen Charakter spiegelt er die Besonderheit seiner 
Stadt wider, indem er internationales Erbe mit Schweizer Know-
how verbindet.
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HERKUNFT 
EAUX-DE-VIE 
INDIGÈNES

BEZEICHNUNG
GIN

WEINGUT
GENEVA DRY GIN

REBSORTENBESTAND
WACHOLDERBEEREN, 
KORIANDERSAMEN, 
ANGELIKAWURZELN, 
HOLUNDERBLÜTEN, 
YSOPBLÜTEN, 
ZITRONEN- UND 
ORANGENSCHALEN, 
PARADIESKÖRNER, 
KARDAMOM

SPEISEN - WEINE 
PUR GENIESSEN ODER 
IN EINEM COCKTAIL 
MIT EINEM BLUMIGEN 
TONIC UND EINEM 
HAUCH ORANGENSCHALE. WEINBAU

Zutaten:Wacholderbeeren, Koriandersamen, Angelikawurzel, 
Holunderblüten, Ysopblüten, Zitronenschale, Orangenschale, 
Paradieskörner, Kardamom

GIN LVX, GENEVA DRY GIN , 42° 
(10 CL)  


